
 
 
 
Communiqué de presse 
 

Accessoires de cuisine 

Preview küchenwohntrends Salzbourg 2023 
Monter la technique d'aération sur le stand d'exposition 
 
Naber allie le fait de repenser les accessoires de cuisine à l'exigence de simplifier le 
quotidien dans les cuisines. Des produits nouvellement mis au point, qui le prouvent de 
manière impressionnante, seront présentés par Naber à l'occasion du salon « 
küchenwohntrends Salzburg », qui se déroulera du 3 au 5 mai 2023. Pour la première fois, 
le spécialiste des accessoires de cuisine aménage un espace Do-it-yourself sur son stand 
d'exposition D 51, situé dans le hall 10. Les visiteurs professionnels pourront monter le 
nouveau système de conduits d'air COMPAIR PRIME flow® à titre d'essai pour se laisser 
convaincre par la technique de pose étonnamment simple. 
 
Technique d'aération à efficacité maximale 
 
L'essayer, c'est l'adopter: tous ceux qui n'ont pas encore enfiché eux-mêmes le connecteur 
universel flexible du système COMPAIR PRIME flow® sur une gaine d'air ou un coude de 
tuyau et qui ne l'ont pas entendu s'enclencher auront du mal à imaginer une pose du 
système sans outils, silicone ou rubans adhésifs. Le joint à 2 lèvres à élasticité permanente 
du connecteur universel assure une pose étanche à l'air des composants du système, qui 
n'ont plus besoin d'être disposés de façon rigide en ligne droite ou dans des courbes à 90 
degrés. Chaque pièce ajoutée permet d'effectuer des changements de direction de jusqu'à 
15 degrés. 
 
Naber a également amélioré de façon notable le montage dans la traversée murale et le 
flux d'air. COMPAIR PRIME flow® convient à la fois aux systèmes d'évacuation de l'air et 
aux systèmes de circulation de l'air et est compatible avec toutes les hottes aspirantes et 
hottes escamotables usuelles. Ce produit innovant représente un pas de géant dans la 
technique d'aération, ce qui simplifie fortement la planification des cuisines. 
 
Des arrangements parfaitement conçus sous l'évier  
 
À Salzbourg, Naber présentera entre autres les produits phares Cox® Base Q et Cox 
Stand-UP® de la gamme croissante de poubelles SELECTAkit®. Si vous souhaitez que de 
l'eau pétillante ou bouillante s'écoule directement du robinet, comme c'est le cas des 
robinetteries Quooker, les réservoirs d'eau prennent de la place dans le meuble sous 
l'évier. Cox® Base Q représente une solution combinée pour les poubelles et les réservoirs 
d'eau pour les corps de meuble d'une largeur de 600 millimètres. 
 
Le système de réservoir à dispositif d'insertion soft et amortisseur comprend un cadre 
stable pour le réservoir d'eau froide Quooker Cube et le réservoir d'eau finale de cuisson 
Pro3. Avec Cox® Base Q, les tuyaux et les câbles de la robinetterie et du raccordement 
d'eau sont également rangés de façon ordonnée. Il est possible de réagir de façon flexible 
à toutes les situations de montage. 
 
Cox Stand-UP® se caractérise par une extrême adaptabilité mise au point pour des 
dispositifs d'extraction existants avec des façades de différentes hauteurs. Il comprend 
trois hauteurs de bacs pour différentes largeurs et profondeurs de corps et tient également 
compte des différentes hauteurs de châssis des fabricants de meubles. Il est possible 
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d'accrocher jusqu'à quatre bacs haut de gamme dans le cadre monté au sol et de les 
positionner de façon sûre. 
 
Esthétique et flexible: le TRIO NABER 
 
Avec le TRIO NABER, l'évier, la robinetterie et la poubelle s'harmonisent parfaitement, 
garantissant ainsi un flux de travail sans heurts au cœur de la cuisine. La planification 
globale sert également à une organisation optimale de l'espace de rangement dans le 
meuble bas. Le TRIO NABER allie des solutions individuelles de qualité exceptionnelle 
pour former des ensembles fonctionnels convaincants avec un design d'éviers et de 
robinetteries créatif. 
 
Les concepts d'éviers encastrables axés sur l'avenir sont en partie conçus de façon si 
flexible qu'ils augmentent le confort dans les cuisines avec une surface au sol réduite, sans 
avoir eux-mêmes besoin de beaucoup de place. Le modèle PickUP en céramique aux 
formes élégantes mise par exemple sur la durabilité car le petit lave-mains ne nécessite 
que peu d'eau grâce à son design innovant par paliers. Le programme d'éviers 
encastrables NABER-CONTURA® propose également des modèles faciles d'entretien 
dans les classes de matériaux acier inoxydable et composite. Ces modèles allient confort 
d'utilisation et esthétique stylée. 
 
Accueillant et durable: l'intérieur 
 
Cuisine, repas, habitat – la devise du salon « küchenwohntrends et möbel austria » à 
Salzbourg traduit très précisément les ambitions du programme d'intérieur TABLON®. Les 
chaises, tabourets, bancs et tables garantissent le confort pour prendre un petite collation 
ou un repas convivial. Naber propose de nombreuses couleurs de revêtement, que ce soit 
pour les tissus, le cuir ou le similicuir. Grâce à la qualité exceptionnelle des matériaux et de 
la finition, les meubles TABLON® sont conçus pour une utilisation à long terme. Vous 
pourrez tester le confort d'assise de certains d'entre eux dans la pratique sur le stand 
Naber D 51, situé dans le hall 10. 
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