COMPAIR® Technique d’aération

amotables

GUIDAGE OPTIMAL
DE L'AIR POUR LES HOTTES
ESCAMOTABLES

e de l’air pour les hottes esc

g9

Guida

Technique d’aération
pour un air ambiant propre

Naober

... vous inspire!

4
2
[
<
o
Sl
<
[a]
w
=
e
=z
=
(8]
w
[




COMPAIR®
Technique d’aération

L'évacuation intelligente des va-
peurs de cuisson est décisive pour
un climat ambiant sain et agréable,
tout en protégeant la cuisine et
'appartement !

COMPAIR® Technique d’aération

Vapeurs de cuisson et climat ambiant

Un climat ambiant sain tout en cuisinant

La cuisson et le rétissage engendrent des odeurs

désagréables, des substances nocives ainsi que des va-

peurs humides et grasses. Ces vapeurs de cuisson nui-

sent a la santé, affectent le confort ambiant a I'intérieur

et réduisent la durée de vie des meubles de cuisine. I|

faut donc les retirer des pieces d’habitation ou les neu-

traliser autant que possible. Dans cette brochure, vous

trouverez toutes les informations a ce sujet ainsi que de

précieuses aides décisionnelles concernant la techni-

que d’aération adaptée.

Eviter les dommages
dus a I'"humidité

Une technique adap-
tée a toutes les situa-
tions

Prét pour les futures

exigences en matiere
de rendement

Conduits d’air

COMPAIR® flow

THERMOBOX & Co.

Hottes escamotables :
attention au risque !

Les hottes aspirantes intégrées dans le plan de cuis-
son enthousiasment de plus en plus de amateurs de
cuisine. Mais attention : Les variantes & circulation
non guidée de l'air peuvent nuire & la santé, aux
meubles de cuisine et a la structure du batiment ! En
effet, 'humidité et la graisse sont un terrain propice
aux moisissures. Naber propose la solution parfai-
te pour évacuer les vapeurs de cuisson de fagon
contrdlée sous forme d’évacuation de I'air ou pour
les évacuer efficacement sous forme de circulation
guidée de l'air hors du corps.

Evacuation de l'air Circulation de l'air

Sy

COMPAIR® GREENflow Grilles d’aération
COMPAIR PRIME flow®

Guidage de l'air pour
I’évacuation et la circu-
lation de I'air, rond ou
rectangulaire, facile a
installer.

Des traversées murales,
permettant d’économiser
de I'énergie dans tous les
batiments — méme pour
les maisons & haut ren-
dement énergétique.

La boite a filtres slre a cir-
culation de l'air. Nettoyage
efficace, exploitation con-

fortable — également pour
un équipement ultérieur.

Utilisent le socle du
meuble comme ouvertu-
re d’aération sGre — de
fagon esthétique et poly-
valente.

Vous trouverez l'apergu détaillé relatif au produit ici = naber.com/technique-d-aeration

Guidage de l’air pour les hottes escamotables

TECHNIQUE D’AERATION



Eflow® Prime 150 Lot de

: .
~grilles d’aération pour socles :

" Evacuation sdre des vapeurs de :

cuisson avec des hottes escqmof% :

» Piece de raccordement &
la hotte aspirante

e Grille d‘aération esthétique pour la
Conduits d’air COMPAIR®: plinthe de socle
e Ultra-performants sur
le plan aérodynamique

o Adaptés aux hottes aspirantes de
tous les fabricants

Les vapeurs de cuisson sont di-
rigées de fagon contrélée vers

la grille d’aération du socle via
le systéme de conduits d’air.

Controler les vapeurs de cuisson de facon siire et confortable

Si aucune solution d’évacuation de I'air n'est possible, les vapeurs de cuisson aspirées

par la hotte encastrable doivent obligatoirement traverser le corps du meuble de fagon
Loption parfaite :
vent étre entretenus régulierement, retiennent les résidus graisseux et les odeurs. Le Géce ason filfre spécial

. . . . L. Omega ¢ filtre a charbon actif,
systéme de conduits COMPAIR PRIME flow® guide efficacement le flux d’air a travers le COMPAIR® GREENflow &limine
les odeurs évacue efficacement

. \ C eas . L. A P PO L. | t 'humidité
tion. De lg, 'humidité de I'air et les résidus d’odeurs peuvent étre évacués a l'extérieur es odeurs ef 'humidité du
corps du meuble.

contrélée pour en évacuer 'humidité. Des filtres & graisse et & charbon actif, qui doi-

meuble de cuisine et dirige les vapeurs de cuisson sans obstacle vers l'orifice d’évacua- —

via 'aération du logement ou via une fenétre ouverte.




COMPAIR PRIME flow®
Traversée murale :

e Montage rapide grdace au kit de
gros ceuvre séparé

o Les clapets de la THERMOBOX
s’ouvrent automatiquement sous
I'effet de la pression de soufflage et
sans raccordement électrique

e Les aimants empéchent les claque-
ments génants par temps venteux

Evacuer parfaitement les vapeurs de cuisson hors de la maison

Une évacuation de l'air est la variante la plus performante et la plus confortable. La
graisse, les odeurs et surtout I'lhumidité s’échappent presque complétement a I'extérie-
ur. Etant donné qu’aucun filtre n’est nécessaire, la hotte aspirante aspire efficacement
et silencieusement, méme a vitesse réduite. Des temps d’arrét inefficaces pour sécher
le filtre sont inutiles. Le systéeme innovant de conduits COMPAIR PRIME flow® s’‘adap-
te de fagon flexible a toutes les situations dans les cuisines. La traversée murale avec
THERMOBOX et persienne design en acier inoxydable résistant aux intempéries tient
I'air froid & I'écart et permet d’économiser de I'énergie de chauffage.
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 COMPAIR PRIME flow®:

e Optimisé sur le plan
aérodynamique

e Durablement étanche
a l'air gréce & un joint &
double levre intégré

« Pose rapide et stre gréce

au connecteur universel
avec zone flexible mobile

L'évacuation de l‘air est la seule
variante qui évacue I'’humidité

vers |'extérieur afin de protéger
efficacement contre les moisis-

sures.

Variante pour des ilots de
cuisson indépendants :

Il est possible d’utiliser les con-
duits d’air résistants & la pressi-
on dans la structure du plancher
ou sur la partie inférieure du
plafond de la cave.
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Vérification pratique : Les conséquences Poches d'eau stagnante
d’u ne Circulq-l-ion non guidée de |’qir Situation : llot de cuisson indépendant & hotte escamo-

table intégrée et circulation non guidée de l'air. Plinthe

n de socle avec un espace d’air de 1 cm sur le pourtour
Si les vapeurs de cuisson humides et grasses sont évacuées dans I'armoire de la cui- o | ainsi que des grilles d'aérafion.
. A - c z z na
sine sans étre guidées, cela peut avoir de graves conséquences sur la santé et I'état W problame : Les vapeurs de cuisson saccumulent dans la
de la cuisine et des autres pieces d’habitation. Sascha Wollschldger, expert asser- ., zonedusocle. ll en résulte un microclimat humide da &
menté, présente un apercgu de son travail quotidien en qualité d’expert. Q | lacondensation, farmoire et le sol étant complétement
= humides, avec des gouttes d’eau grasses sur les surfaces.
Laccumulation durable d’humidité et de graisse est le terrain idéal pour la formation de moisissures dans 5
le corps des meubles et sur les murs de la cuisine — et pas seulement dans les batiments anciens mal isolés. Conséquences possibles : Un ferrain propice aux moi-
.. . , . . . sissures, des dommages au niveau des meubles et de
L'association allemande Allergies et Asthme met en garde contre les réactions allergiques comme les crises mag ,
) ] ) la structure du batiment, un danger pour la santé, des
d’éternuement, le rhume, la toux, la fatigue, les douleurs articulaires et les maux de téte, les troubles gastro- risques de court-circuit.
intestinaux ou I'asthme allergique. « Une solution a circulation guidée de I'air ou une solution & évacuation
de l'air protege la santé de votre famille », explique Sascha Wollschldger. L'évaluation de dommages colteux
sur des meubles, des revétements de sol et des murs fait également partie de son quotidien.
Dépot de graisse
Hottes escamotables avec Hottes escamotables avec o  Situation : Hotte escamotable avec circulation non
circulation non guidée de l'air: circulation guidée de lair : o | 9uidée delair et filire & charbon de graisse irrégu-
) . . ) ) o < lierement entretenu.
Les vapeurs aspirées en cuisinant se répandent dans I'armoire Les vapeurs de cuisson (filtrées) sont dirigées de fagon contré- 3)
basse. La graisse s’y dépose, I’humidité peut endommager le |ée et sans obstacle dans le conduit d’air a travers le corps du
corps du meuble et entrainer la formation de moisissures. meuble et elles sont évacuées dans 'espace ouvert. i Probléme : La graisse contenue dans les vapeurs
a de cuisson se dépose sur la partie inférieure de la
ey S oy S "'QJ plinthe de socle. Salissures et décoloration du revéte-
F . (1‘ F : (} =) ment de sol frés difficiles a éliminer.
v v K P
e Conséquences possibles : Un terrain propice aux
- moisissures, des dommages durables au niveau de
: ’ . N la structure du béatiment.
- ) Moisissures
. N :‘"."'"."“"".".' E‘ s . . x N Situation : Circulation non guidée de l'air, cuisine
3 < ca v’ Slhtest ohtnt'onmen, B * ° 7 . : ™ équipée accolée au mur.
%)
g Probléme : Développement massif de moisissures
w di & une exposition permanente a I’lhumidité dans
[a) la zone non visible du socle et derriére les armoires
. ALY . . . ’ . bqsses‘
« Je considére toute circulation non guidée de l'air -
comme techniquement erronée et j'ai ainsi un > Conséquences possibles : Forfes nuisances pour la
“w santé, d’ol le démontage de la cuisine et une élimi-

taux de réussite de 100 % aupreés des tribunaux ! »

nation des moisissures par une entreprise spéciali-

Sascha Wollschléger sée, y compris I'enlévement du crépi et 'application
Expert officiellement désigné et assermenté pour

d’un nouveau crépi.
les cuisines intégrées et les meubles fabriqués industriellement
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L'aération des cuisines expliquée en détail !

Toutes les connaissances collectées liées a I'aération parfaite
des cuisines — pour les professionnels et les clients finaux.

En tant que leader mondial dans le domaine de l'air dans les cuisines, Naber met en per-
manence au point de nouvelles connaissances et des produits innovants. Pour que cuisiner
soit un plaisir durable et a long terme. Le matériel d’'information de Naber s’adresse a la
fois aux experts et aux consommateurs finaux qui souhaitent tfout savoir sur les tenants et
aboutissants d’une aération idéale dans les cuisines. En seulement un clic !

COMPAIR PRIME flow®

Ce systéeme de conduits innovant permet de faire un grand bond
en avant : ultra-performant, flexible et facile a poser par simple
clic, étanche a l'air en toute sécurité, méme sans ruban adhésif,

pour I'évacuation et la circulation de l'air.

- naber.com/fr/compair-prime-flow

COMPAIR® GREENflow & Control

Le filtre performant pour la circulation guidée de I'air, également
pour un montage ultérieur. Grande capacité de nettoyage gréce
au filtre a charbon actif Omega, prix avantageux a long terme,

confortable et sar.

- naber.com/fr/compair-greenflow

Le guide des hottes aspirantes

Des connaissances collectées concernant le choix parfait et I'instal-
lation correcte, le tout scientifiquement fondé et présenté de fagon
compréhensible.

- naber.com/guide-hottes-aspirantes

— Site web de service COMPAIR®

L'air en mouvement est un théme passionnant. Ici, vous trouverez
toutes les informations sur la technique et la planification de syste-

mes pour l'aération des cuisines.

- compair-flow.com
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Vous souhaitez voir encore une fois
les themes « Un air ambiant sain »
et « Avantages et inconvénients de
I’évacuation et de la circulation de
I'air » sous un angle différent ?

Accompagnez Madame et Monsieur Stein-
meier dans 'univers de la cuisine - de I'dge de
pierre a nos jours ! La vidéo est amusante et
met I'accent sur 'aération des cuisines.

Evacuation de I'air ou circulation de I'air - la vidéo
Les avantages et les inconvénients présentés avec des
images animées. |l suffit de scanner le QR-code ou de
consulter la vidéothéque sous naber.com

- naber.com/systeme-a-recirculation-ou-a-extraction-de-lair-la-video




Naodber

... Vous inspire!

Naber GmbH
Développement - Production - Commercialisation

EnschedestraBBe 24
48529 Nordhorn
Allemagne

Tél. + 49 5921 704-0
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Naber - Loriginal

Naber est une PME familiale dont
le siege social se situe & Nordhorn.

Chez Naber, les professionnels des
cuisines trouvent des solutions
d’accessoires pour toutes les planifi-
cations et pour toutes les installations.

Le service de développement interne
met régulierement au point des pro-
duits innovants, que ce soit au niveau
de la technique ou de la conception,
qui rendent les cuisines du monde
entier meilleures, plus confortables et
plus efficaces, c’est-a-dire tout simple-
ment parfaites !

9952024f



